menu d
comida:

L /Jr

Bienvenido a tropar:

Nuestro menu se inspira en la cultura mallorquina, con toques de
Sudamérica y Centroamérica. Nuestros pequenos platos estan pensados
para compartir (aunque no te juzgamos si quieres una solo para ti).

El “menaje” utilizado ha sido creado por los artistas de trobat en
colaboracién con trobar, y se encuentra disponible para su compra en

www.trobat.co/trobar | Bon Profit!
Ji tienes alguna alergia, por favor, avisanos y te brindaremos asesoramiento.



trobar
gastronomy:

01 Cesta de Pan con Mantequilla 5€

Pan casero recién horneado con mantequilla
aromatizada (arriésgate, cada dia es diferente)

Cesta de pan disefiada por
Emmely Elgersma. Ojo de ceramica
disefiado por Constanza Cecchetto

02 Mole y Totopos 14€

Mole de batata al estilo oaxaqueno,
servido con totopos

"

Pruébalo con nuestro coctel “Sobrasada Margarit:
Mortero y mano de mortero
disefiados por Biel Miralles

03 Patatas Bravas 12€

Nuestra version del tradicional plato espaiiol,
servido con una salsa de jalapefio

Pruébalo con nuestro coctel “Citrus Experience” r
&uenco disefiado por Solene BonneJ
04 Patatas Trobar 10€
Chips de patata con salsa “huancaina”
al estilo peruano

Pruébalo con nuestro coctel “Sakxy Nikkei”
Cuenco y potecito de salsa
disefiados por Alfonso Reyes

05 Ceviche “Carretillero” 19€

Crujientes aros de calamar acompafiados de pescado
fresco en salsa de cilantro, rocoto (chile peruano)
yzumo de lima

Pru¢balo con nuestro coctel “Chignon”

~Cuenco y brocheta ceramica
-~/ disefiados por Constanza Cecchetto




trobar
gastronomy:

Arepas 5€ (/ud.)

Saquitos crujientes rellenos de sobrasada
y queso Mahon

Pruébalo con nuestro coctel “Bam! Boo!”

/ Platos disefiados por Trobat Casa /

07 Nuestro “Lobster Roll” 12€ (/ud.)

El original con un toque especial. Una esfera crujiente
de brioche rellena de un tartar cremoso de langosta,
servida con una guarnicion de sashimi de langosta

Pruébalo con nuestro coctel “Pogo”
Platos disenados por
Constanza Alamazan Carrasco

08 Tro=Tacos 8€ (/ud.)

=Camarones crujientes acompanados de mousse de
aguacate y mayonesa de chipotle
=Cerdo cocido a fuego lento al estilo Cochinita Pibil r
servido con cilantro y un gajo de lima
=Mango picante servido con pico de gallo fresco
y mayonesa de chipotle

Pruébalo con nuestro coctel “Green Smoke”
Base soporte para tacos
disefiada por Laura Rubio Bafion

09 Pichana Milanesa 20€

Lomo de cerdo ibérico frito y empanado en panko,
acompanado de tomates cherry marinados en sojay
salsa de provolone

(porque realmente creemos que nunca es suficiente
salsa, te ofrecemos una porcion extra de salsa de
provolone extra)

Pruébalo con nuestro coctel “Okita”

Plato y potecito de salsa
disefados por Teresa Monmas




trobar
gastronomg

Vieiras con Trufa 22€

Vieiras selladas servidas en una salsa de trufa,
con un “topping” de parmesano crujiente

Pruébalo con nuestro coctel “Hattan-Man™

5 Platillo disefiado por Constanza Cecchetto Z

Mac & Cheese
11 a la Trobar 17€

Macarrones con queso al estilo americano con un
toque unico: quesos locales de Mallorca,
paprika [rescay una cobertura crujiente

de aceite de oliva picante

Pruébalo con nuestro cdctel
“The Negroni is on Holiday”

75 Plato disefiado por Hannah Simpson %

12 Nuestra Ensalada de Col 8€

Ensalada de col al estilo americano con r
manzana frescay mayonesa de limén

Pruébalo con nuestro coctel “Bloody Maria”

E Bol disefiado por Trobat Casa j

Ji tienes alguna alergia, por favor, avisanos y te brindaremos asesoramiento.



algo
dulce:

Nuestros postres deconstruidos se sirven en una “copa de coctel”
no estan disenados para compartir. Pero, ¢ por que querrias hacerlo?

13 Tiramisu 10€

Crema de mascarpone, gelatina de amaretto,
crumble de cacaoy bizcocho genovés

Pruébalo con nuestro coctel “Ba=-na-na-na”

% “Copa” disefiada por Constanza Cecchetto

14 Cheesecake 10€

Estilo neoyor%lyinoz crema de queso, cremade
frutos rojos, bizcocho de sable de chocolate
blancoy sorbete de fresa

Pruébalo con nuestro coctel “But First Coffee”

/ “Vaso” disefiado por Martine Thoelen /

t 15 Banana Split r

Bizcocho de plitano, tartar de plitano con
‘dulce de leche’, crumble de cacahuete y crema

de chocolate blanco 10€

Pruébalo con nuestro coctel “Tiny Disco”

“Vaso” disefiado por
Soléne Bonnet

La “cristaleria” y “menaje” utilizado ha sido creado a mano por los
artistas de trobat en colaboracién con trobar, y se encuentran
disponibles para su compra en www.trobat.co/trobar
Jiguenos en @trobat.co y @trobar_

escanear
para
comprar

Platos disefiados por Alfonso Reyes

Utensilios disefiados por Sebastizao Lobo

Servilletas disefiadas por Trobat Casa

Copas de vino disefiadas por Justine Menard & Trobat Casa

Posavasos & luces de mesa disefiados por Emmely Flgersma
Vasos de agua disefiados por Constanza Cecchetto

Cuencos de sal disefiados por Trobat Casa

Tazas de café disefiadas por Teresa Monmas




robasement:

bienvenido a trobasement.
Nuestros pequefios platos estan pensados para compartir (aungque no
te juzgamos si quieres uno solo para ti). El “menaje” utilizado ha sido
creado por los artistas de trobat en colaboracion con trobar,
y se encuentra disponible para su compra en
www.trobat.co/trobar | Bon Profit!

01 Mole y Totopos 14€

Mole de batata al estilo oaxaqueno,
servido con totopos

Pruébalo con nuestro coctel “Sobrasada Margarita”

Mortero y mano de mortero
disefiados por Biel Miralles

02 Patatas Bravas 12€
Nuestra version del tradicional plato espaiiol,
t servido con una salsa de jalapefio r

Pruébalo con nuestro cdctel “Citrus Experience”

K‘Cuenco disefiado por Solene BonneJ

03 Patatas Trobar 10€

Chips de patata con salsa “huancaina”
al estilo peruano

Pruébalo con nuestro coctel “Sakxy Nikkei”

Cuenco y potecito de salsa
disefiados por Alfonso Reyes

04 Arepas 5€ (/ud.)

Saquitos crujientes rellenos de sobrasada

y queso Mahén

‘,9

Pruébalo con nuestro coctel “Bam! Boo

(ON

/ Platos disefiados por Trobat Casa /




05 Nuestro “Lobster Roll” 12€ (/ud.)

El original con un toque especial. Una esfera crujiente
de brioche rellena de un tartar cremoso de langosta,
servida con una guarnicion de sashimi de langosta

Pruébalo con nuestro coctel “Pogo”
Platos disenados por
Constanza Alamazan Carrasco

06 Tro=Tacos 8€ (/ud.)

= Camarones crujientes acompanados de mousse de
aguacate y mayonesa de chipotle
=Cerdo cocido a fuego lento al estilo Cochinita Pibil
servido con cilantro y un gajo de lima
=Mango picante servido con pico de gallo fresco
y mayonesa de chipotle

Pruébalo con nuestro coctel “Green Smoke”
Base soporte para tacos
disefiada por Laura Rubio Bafion

algodulce:

07 Tiramisu 10€
Crema de mascarpone, gelatina de amaretto,
crumble de cacao 'y bizcocho genovés
t Pruébalo con nuestro coctel “Ba-na-na-na” r

“Copa” disefada por Constanza Cecchetto

08 Cheesecake 10€

Estilo neoyor%uinoz crema de queso, cremade
frutos rojos, bizcocho de sable de chocolate
blancoy sorbete de fresa

Pruébalo con nuestro coctel “But First Coffee”

/ “Vaso” disefiado por Martine Thoelen /

escanearl 09 Banana Split 10€
para Bizcocho de Plzitano, tartar de platano con
comprar ‘dulce de leche’, crumble de cacahuete y crema
de chocolate blanco

Pruébalo con nuestro coctel “Tiny Disco”

“Vaso” disefiado por
Soléne Bonnet

Ji tienes alguna alergia, por favor, avisanos y te brindaremos asesoramiento.



menu
rooftop:

ienvenidos a rooftop trobar.Disfruta de las vistas panoramicas de
Cala Agulla mientras degustas nuestro menu al estilo americano

=

01 Tro-Burgers 14€ (vegetariana)
16€ (de ternera)

Hamburguesa de ternera servida con bacon
crujiente, cebolla caramelizada, salsa de pepinillos

dulces, queso cheddar, tomate y lechuga

Hamburguesa vegetariana con cebolla caramelizada,
salsa de pepinillos dulces, queso cheddar,
tomate y lechuga

02 Nuestro Reuben 14€

Séandwich de pastrami picante servido en pan
brioche a la parrilla con queso, pepinillos dulces
y salsa tartara cremosa

03 Hot Dog Mallorquin 14€

Hot dog de cerdo negro de Mallorca servido con queso
mahonés, salsa de sobrasaday cebolla encurtida,
acompafiados con una guarnicion de r
pepinillos avinagrados

Patatas Deluxe Mazorca de Maiz

Servidas con crema agriay Servida con mantequilla,
salsa de chili dulce cilantro, limay salsa Valentina
sobre una base de salsa de
7€ burrata 7€




